
b a s t i a n c o n t ra r i o
Olio Extra Vergine d’Oliva - Extra Virgin Olive Oil

 

Olio Extra Vergine di oliva di categoria superiore ottenuto 
direttamente dalle olive ed estratto unicamente mediante 
procedimenti meccanici.
Fresco, verde e fruttato, caratterizzato da profumi vegetali e 
da un gusto equilibrato e vivace. Ideale da utilizzare a crudo 
per esaltare aromi e sapori di ogni piatto.

Superior category extra virgin olive oil obtained directly from 
olives extracted solely by mechanical processes.
Fresh, green and fruity extra virgin olive oil, characterized by 
vegetal aromas and a lively, well-balanced taste. Ideal to use 
raw to enhance the aromas and flavors of any dish.

Classificazione - Classification
Olio Extra Vergine d’Oliva - Extra Virgin Olive Oil

Cultivar - Blend
Moraiolo - Leccino - Frantoio 

Zona di produzione - Region
Valigondoli - San Casciano V.P. - Toscana

Raccolta - Harvesting
Raccolta e selezione manuale
Manual harvest and selection

Tempo trascorso fra la raccola e la lavorazione
Time spent between harvesting and processing
Massimo 12h - Max 12 hours

Lavorazione - Processing 
A ciclo continuo con estrazione a freddo
e con filtrazione in linea
Continuous cycle with cold extraction
and with in-line filtration
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The word “Bastiancontrario” is an Italian expression that we use to describe the 
personality and attitude of someone who is always contrarian and opposit to 

anything (“contrario” in Italian means “opposite”).

We decided to call in this way our Extra Virgin Olive Oil after being inspired by 
Alessio’s personality who is always opposite to anything.

In the drawing there is a goat (goats are stubborn and resistent animals, they are 
hard to be convinced to do something they do not want to do!).

This specific goat, representing Alessio’s personality, is so opposite and contrarian 
that it is upside down in the drawing.

b a s t i a n c o n t ra r i o
THE STORY BEHIND THIS NAME & LABEL

LA STORIA DIETRO QUESTO NOME ED ETICHETTA

La parola “Bastiancontrario” è un’espressione che usiamo per descrivere la personalità e 
l’atteggiamento di qualcuno che è sempre contrario a tutto e a tutti.

Abbiamo deciso di chiamare così il nostro Olio Extra Vergine di Oliva, ispirandoci alla 
personalità di Alessio, che è sempre pronto a prendere la posizione opposta.

Nel disegno c’è una capra (le capre sono animali testardi e resistenti: è difficile 
convincerle a fare qualcosa che non vogliono fare!).

Questa capra, che rappresenta la personalità di Alessio, è talmente contraria e ribelle che 
nel disegno è raffigurata a testa in giù.


