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Vino Da Tavola Rosato - Rosè Wine

 

Vino fresco, gioioso e minerale, perfetto per le serate estive e 
per l’aperitivo. Si abbina bene ad antipasti freschi o alla pizza.
Fresh, joyful and mineral wine, perfect for Summer evenings, 
aperitif, it is perfect with fresh appetizers or pizza

Classificazione - Classification
Vino da Tavola Rosato - Rosè Wine

Uvaggio - Grape Variety
Sangiovese

Metodo di produzione - Winemaking 
Selezione manuale delle uve e soffice pressatura. 
Lenta fermentazione in serbatoi di acciaio Inox ad 
una temperatura controllata di circa 16ºC.

Manual selection of the grapes and soft pressing.
Slow fermentation in stainless steel tanks at a 
controlled temperature of about 16ºC.

Zona di produzione - Region
Valigondoli - San Casciano V.P. - Toscana

Maturazione e Affinamento - Maturation and aging
4 mesi sui lieviti in serbatoi di acciaio Inox.
4 months on the lees in stainless steel tanks.

Temperatura di servizio - Service Temperature
Servire a 8 -10 °C - To be served at 8-10 °C 



“Salvare Capra e Cavoli” (“To Rescue The Goat and The Cabbage” ) is an Italian 
expression that we use when we are able to find the best solution to a problem and 

the perfect compromise to please everyone.

We decided to call our Rosè wine in this way as it is the perfect compromise and 
solution to please both the ones who like the whites and the ones who instead 

prefer the reds.

This expression was born from an ancient Italian riddle, which tells how a farmer 
was able to succesfully and safely trasport with his small boat a goat, a cabbage

and a wolf from one side to the other side of the river, one at a time.
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THE STORY BEHIND THIS NAME & LABEL

LA STORIA DIETRO QUESTO NOME ED ETICHETTA

“Salvare Capra e Cavoli” è un’espressione che usiamo quando riusciamo a trovare la 
soluzione migliore a un problema e il compromesso perfetto per accontentare tutti.

Abbiamo deciso di chiamare così il nostro vino rosé, perché rappresenta il compromesso 
ideale: capace di piacere sia a chi ama i vini bianchi sia a chi preferisce i rossi.

Questa espressione nasce da un antico indovinello italiano che racconta di un contadino 
che riesce a trasportare con successo e in sicurezza, con una piccola barca, una capra, un 

cavolo e un lupo da una sponda all’altra del fiume, uno alla volta.


